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Bramboracky

Cuisine: Czech
Food category: Side dishes

Author: Vlastimil Jasa

Company: Retigo

Program steps

Preheating: 210 °C
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Ingredients - number of portions - 10

Name Value
Brambory ocisténé 2
Mléko 0.1
Mouka hladka 0.2
cesnek 0.04
sul 0.01
Pepr cerny drceny 0
Majoranka 0
Olej 0.08
Vejce 2

Recommended accessories
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Vision Oil Spray Gun Vision Snack
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Directions

Oplachnuté a ocisténé brambory nastrouhame na
jemno,vSechen Skrob a vodu z néch vymackame pres
sitko,pfidame vSechny ingredience mimo vajec a mouky a
spafime horkym mlékem,pak prfiddme vejce a dle potreby
zahustime moukou ¢i strouhankou.

Retigo Snack tedy specialni GN vymazeme tukem a to
nejlépe nastfikem s olejove pistole,livanecniky naplnime
bramborakovym téstem a opét naneseme vrstvu tuku na né.

Nastavame si konvektomat dle programu vyse uvedeného a
po priprave teploty na komoru vkladame po zvukovém
signalu a napisu na displeji "Vlozte Potravinu”,

vlozime a smazime do zlatava.



