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Bublanina

Cuisine: Czech
Food category: Desserts

Author: Vlastimil Jasa

Company: Retigo

Program steps

Ingredients - number of portions - 15 Directions

Tri Ctvrtiny davky zmeklého masla vyslehame s mouckovym
maslo 01 kg cukrem za postupného pridavani zloutkd.
cukr moucka 0.05 kg Dale pridame citr.klru a za prilivani mléka michame a poté
vejce 0.08 kg postupné pfimichame prosatou mouku s kypficim praskem
citronova kura 0.01 kg a krémovym praskem. _ _
mléko 012 l Z bilkt uslehame za postupného pridavani krupicového

cukru pevna snih a lehce a pomalu jej vmichame do

moufka hruba 0.18 kg pripravené masloveé smési s ostatnimi prisadami.
kyprici prasek 0.01 kg Hotovou hmotu lehce rozetfeme do smaltované Gn max
krémovy prasek 0.01 kg vysky 60mm vymazané maslem
cukr krupice 0.05 kg a vysypané moukou.
mouka hladka na vysypani GN 0.03 kg Ocisténé treSné posypeme na tésto a pe¢eme na program
tregné cerstvé 0.3 kg vyse uvedeny do ruzova.
sirup ovocny 0.1 kg
voda pitna 0.1 kg

Recommended accessories

Enameled GN
container



