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Moravsky vrabec

Cuisine: Czech

Author: Vlastimil Jasa

Company: Retigo
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Ingredients - number of portions - 10 Directions
Veprovy bok k.U. b.k. 0.75 kg kousky,vlozime do smaltované GN 60mm vysoké a osolime
Veprova plec k.U. b.k. 0.75 kg ,opepfime ,okminujeme a promichame s cibuli,cesnekem a
Sal 0.04 kg rajskym protlakem.
Kmin 0.01 kg Nastavime si program zhora uvedeny ,zvolime tlacitko Start
Cesnek 0.04 kg pro pfipravu teploty v komore a po zvukovém signalu
Cibul 0'25 . vkladame do komory.
bue : g Pozor:po skonceni prvniho kroku,Vam konvektomat da
Rajsky protlak 0.03 kg

zvukovym signalem a napisem na displeji upozornéni“Podlej
Vodou"

Vypecky tedy podlijte vodou nebo pivem a zavrete

dvere konvektomat bude automaticky pokracovat ve vareni.

Recommended accessories

Enameled GN
container



