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Karlovarsky Knedlik

Cuisine: Czech
Food category: Side dishes

Author: Vlastimil Jasa

Company: Retigo

Program steps

1 ¢ Steaming Termination by 86 °C 2 99 °C alo 50 % N8
" /} core probe /% 8 ! A
temperature
Ingredients - number of portions - 10 Directions
Zemle 0.8 kg -Horky Vzduch 190°C 6min dle chuti muzeme opékat i s
Mléko 04 [ maslem.
Vejce 5 pcs
sal 0.02 kg Zloutky oddélime od bilku.
Mouka Hruba 012 kg V mlélce rozslehame Zloutky. se soli a muskatovym ofiskem
i i a nalejeme na opecené kosticky zemle,lehce promichame
Petrzelova nat Ci Pazitka 0.01 kg . . }
.nechame vsaknout a poté zaprasime hrubou moukou a
Muskatovy orisek 0 kg

opét lehce promichame aby se mouka nalepila na zemle.

Nasekanou petrzelkou a vyslehany snih z bilku lehce
vmichame do zemli,

a tvarujeme Uhledné knedliky a nebo muzeme zabalit do
potravinarské folie.

Vafime na program "Karlovarsky Knedlik" ve specialnich GN
na knedliky.

Recommended accessories

Form for dumplings



