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Livance s rumovou espumou a
cerstvym ovocem

Cuisine: Czech
Food category: Desserts

Author: Vlastimil Jasa

Company: Retigo
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Ingredients - number of portions - 10 Directions
Name Value Unit Li

ivance
hladka mouka 0.5 kg « Zloutky vyslehame s cukrem, mlékem,
mléko 0.5 [ mineralkou a moukou smichanou s
Perliva mineralka 05 l praskem do peciva. Vmichame uslehany
Vejce 4 bCs snih z vajecnych bilku a pfi pokojové

teploté ha jit.
Prasek do peciva 1 pcs epiote nechame vzelt )
Cuk " 0.05 . ¢ Na vymazanou gastronadobu
Y r moucka ! 9 Vision Snack dame livaneckoveé tésto.
Skofice mleta 0 kg V konvektomatu zvolime program
Cerstvé ovoce 0.25 kg ,Livance”, nechame predehrat a pak
pcs vlozime do konvektomatu.

Espuma 0 pcs Espuma
Voda 0.1 l * V hrnci s vodou, rumem a nafizlym
RUM 01 l vanilkovym luskem si pripravime svar -

dukci.
Vanilkovy lusk 1 pcs re Vu C_l o ;

» Pres jemné sitko do vychlazené a

Smetana 33°/ 0.7 [ . B
E : zcezené redukce prilijime smetanu a
Zelatina 0.01 kg pfiddme Zelatinu. Nalijeme do Espuma

Whippu, proslehame a dame do lednice
minimalné na 2 hod. odlezet.

« Livance servirujeme ozdobené rumovou
espumou, ovocem dle chuti a listkem
maty.



Recommended accessories

Vision Snack



